
Starter Koya’s Garden Udon Lovers
Jede unserer Vorspeisen steigert die Vorfreude auf die 
kommenden Gerichte und ist zugleich eine geschmackliche 
Kostbarkeit für sich: Stimmen Sie sich mit diesen einzigartigen 
Appetitanregern auf die volle Vielfalt unserer Speisen ein.

1  Ch  Giò Th t (E,F,K) 6,90
  Frühlingsrollen mit Gemüse  und Hühnerfleisch   

springrolls with vegetables and chicken 

2  Ch  Giò Chay   (F, SY) 6,90
  Frühlingsrollen mit Gemüse 

springrolls with vegetables 

3  Tôm X  Xiên (K,SY) 9,90
  Riesengarnelenspieß 

king prawns skewer 

4  Chicken Teriyaki (SY, GW) 7,90
  Hähnchenspieß mit Teriyaki Soße 

chicken skewer with teriyaki sauce 

5  Edamame  5,50
  grüne Sojabohnen gekocht, gesalzen 

boiled green soybeans, salted 

6  Tofu Teriyaki   (SY, GW) 6,90
  frittierter Tofu mit Teriyaki Soße 

fried tofu with teriyaki sauce

7  Chicken Gyoza (SY, GW,G) 6,90
  Teigtaschen mit Hühnerfleisch, Teriyaki Soße 

Dumplings with chicken, teriyaki sauce

8 Veggi Gyoza  (SY, GW, G) 6,90
  Teigtaschen mit Gemüse, Teriyaki Soße   

Dumplings with vegetables, teriyaki sauce

Belebend leicht und dabei so facettenreich wie ein ganzes 
Menü: Diese Beilagen und Salate bereichern einen Abend 
voller Genuss durch buchstäblich frische Eindrücke direkt  
aus dem vietnamesischen Gemüsegarten.

 
11  G i Đu Đ  | Papaya Salat (EN, F) 8,50
  grüne Papaya, Kräuter, Erdnüsse  

mit Fischsoßen-Vinaigrette   
green papaya, herbs, peanuts with fish sauce-vinaigrette

12  G i Xoài | Mango Salat (EN, F) 8,50
  Mango, Kräuter, Erdnüsse  

mit Fischsoßen-Vinaigrette   
mango, herbs, peanuts with fish sauce-vinaigrette

13  G i Cuốn Tôm | Sommer Rollen   7,90 
mit Garnelen (EN, G, GW, K) 

  Garnelen, Reisnudeln, Salat, Kräuter, gerollt  
in Reispapier, serviert mit Erdnuss-Dip 
prawn, rice noodles, salad, herbs,  

rolled in rice paper, with peanut sauce

14  G i Cuốn Đ u H  | Sommer Rollen  7,90 

mit Tofu  (EN, G, GW)

  Tofu, Reisnudeln, Salat, Kräuter, gerollt in  
Reispapier, serviert mit Erdnuss-Dip 
tofu, rice noodles, salad, herbs, rolled  

in rice paper, with peanut sauce

15  Kimchi   (S) 6,90
  fermentiertes Gemüsen in hausgemachter 

Chili Soße 
fermented vegetables in homemade chil sauce

27  H   Tiếu Xào (E, EN, F) 19,90
  Gebratene Reisbandnudeln mit Riesen- 

garnelen, saisonalem Gemüse, Coriander,  
gemahlenen Erdnüssen 
fried rice noodles with king prawns, seasonal  
vegetables, coriander, ground peanuts

 Auch als vegetarisch erhältlich!  15,90

28  Bún Th t Nu’ó’ng (EN, F) 18,90
  Kombination zwischen Reisbandnudeln,   

gegrilltem Schweinefleisch, Frühlingsrolle, 
frischen Kräutern, gemahlenen Erdnüssen und 
speziell verfeinerter Fischsoße serviert.   
rice vermicelli noodles, grilled pork belly, herbs, ground 
peanuts with fish sauce

29  Cà Ri  
  Curry-Koskosmilch, saisonales Gemüse,  

Karotten, Kartoffeln, Süßkartoffelln und  
Bohnen serviert mit Jasmin Reis 
curry-coconut milk, seasonal vegetables, carrots, potato, 
weet potato and bean served with jasmine rice served 

with jasmine rice

  mit Tofu   (G, GW, L) 15,90 
with tofu 

  mit Kikok Maishähnchen  (G, GW, L) 17,90 
with kikok corn chicken  

  mit knuspriger Ente  (G, GW, L) 19,90 
with crispy duck 

  mit Riesengarnelen  (K, G, GW, L)  19,90 
with king prawns 

Diese Nudeln verkörpern wie kaum ein anderes Gericht die 
Raffinesse, eine ehrlich-bodenständigen Grundlage  
individuell mit unterschiedlichen Geschmacksfacetten zu 

verfeinern.

31  Veggie Udon   (S, SY, GW) 15,90
  Udon-Nudeln mit saisonalem Gemüse  

und Tofu, Teriyaki Soße   
udon-noodle with seasonal vegetable and tofu,  
teriyaki sauce

32  Chicken Udon  (S ,SY, GW) 17,90
  Udon-Nudeln mit saisonales Gemüse und mit 

gegrilltem Kikok Maishähnchen, Teriyaki Soße 
udon-noodle with seasonal vegetable and grilled kikok 

corn chicken, teriyaki sauce

33  Ente Udon (S, SY, GW) 19,90
  Udon-Nudeln mit saisonalem Gemüse  

und knuspriger Ente, Teriyaki Soße   
udon-noodle with seasonal vegetable and krispy duck, 
teriyaki sauce 

Vietnam Classics
Die traditionelle vietnamesische Küche ist berühmt für ihre 
lebendigen Aromen, vielfältigen Texturen und die ideale 
Balance der unterschiedlichen Geschmacksnoten.  
Mit diesen Gerichten erleben Sie, was Vietnam auch bei Tisch 
so charakteristisch macht.

21  Ph
,
 Bò (G, F)  (Ramen) 18,90

  Reisbandnudeln mit Entrecôte in Brühe,  
Sojasprossen, Zwiebel, Koriander  
fein abgeschmeckt mit Zimt und Anis   
rice noodles with Entrecôte in bone broth,  
bean sprouts, onion, coriander  
seasoned with cinnamon and aniseed 

22   Ph
,
 Gà (G, F) (Ramen) 17,90

  Reisbandnudeln mit Kikok Maishähnchen  
in Brühe, Sojasprossen, Zwiebel, Koriander  
fein abgeschmeckt mit Zimt und Anis 
rice noodles with Kikok corn chicken in bone broth,  
bean sprouts, onion, coriander 
seasoned with cinnamon and aniseed 

23  Mì Gà (G, F) (Ramen) 17,90
  Ei-Nudeln mit Kikok Maishähnchen  

in Brühe, Zwiebel, Koriander  
fein abgeschmeckt mit Zimt und Anis   
egg noodles with Kikok corn chicken in bone broth, 
onion, coriander 
Seasoned with cinnamon and aniseed

24  Bún Ch  Cá (G, F) (Ramen) 19,90
  Reisfadennudeln mit Thunfischfilet und  

vietnamesischer Fischwurst in Brühe,  
Tomaten, Ananas, Zwiebel, Koriander 
rice vermicelli wtih tuna steak and vietnamese  
fishsausage in bone broth, tomato, pineapple, onion, 
coriander

25  Bún Bò Huế   (G, F) (Ramen) 18,90
  Aromatische Schärfe mit Zitronengras 

Udon-Nudeln mit Entrecôte und  
vietnamesischer Fleischwurst in Brühe,  
Zwiebel, Koriander 
aromatic spicy with lemongrass seasoned 
udon-noodle with Entrecôte and vietnamese  
sausage in bone broth, onion, coriander

26  Ph
,
 Tr n  (G, GW, S, SY) 

  Reisbandnudeln mit Gemüse und frischen 
Kräutern in hausgemachter Soße

  Wide rice noodle with vegetables and herbs  
in homemade sauce

  mit Kikok Maishähnchen  17,90 
with kikok corn chicken   

 mit Rinderfleisch  17,90 
 with beef   

 mit knuspr. Ente   19,90 
 with crispy duck  

 mit Riesengarnelen   19,90 
 with king prawns  

 Auch mit Glasmudeln erhältlich!

E Ei | egg 
EN Erdnüsse | peanuts 
F  Fisch | fish 
G  Gluten | gluten  
GW  Gluten Weizen | gluten wheat 
K  Krebstier | crustacea 
L  Laktose | lactose 
L  Lupine | lupine  
S  Sesam | sesame 
SC  Schwefel | sulfur  
SE  Sellerie | celery 
SF Schalenfrüchte | shell fruits 
SN Senf | mustard 
SY Soja | soy 
W Weichtiere | molluscan

Alle Gerichten können Spuren von 
Geschmacksverstärkern enthalten!

Alle Preisen in Euro inkl. MwSt

 Vegetarisch | vegetarian

 Scharf | spicy

 Sehr Scharf | very spicy
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Wok & Co
Herzhaft mit Leichtigkeit: Fisch, Geflügel, Rindfleisch und Ge- 
müse entfalten beim Anbraten im Wok Ihre vollen Gaaromen. 
Zubereitet mit frischen, exotischen Zutaten und der Leiden-
schaft fürs Authentisch-Traditionelle schmeckt jedes dieser 
Gerichte einzigartig und zugleich unverkennbar fernöstlich.

Alle Wok Gerichten werden mit Jasmin-Reis serviert

40  Ingwer mit Wok-Gemüse und Koriander 
ginger with seasonal vegetables and coriander

  mit Tofu | swith tofu  (G)    16,90

  mit Hühnerfleisch | swith chicken  17,90

41  Knusprige Ente mit Wok-Gemüse  (G, GW) 19,90 
saisonales Gemüse, süßsaure Soße 
krispy duck with seasonal vegetables, sweet & sour sauce

42  Lachsfilet mit Wok-Gemüse (F, GW, SY) 22,90 
saisonales Gemüse, Teriyaki Soße   
salmon with seasonal vegetables, teriyaki sauce

43  Koya Beef (EN, G, GW, SY) 18,90
  Entrecôte, lange Bohnen, Zwiebel,  

Champinons, Karotten, Cashew Kerne  
Entrecôte, long beans, onion, mushrooms, carrots, cashew

44  Chili Beef (G, GW, SY)   18,90
  Entrecôte, Gurken, Chilis, Koriander 

Entrecôte, cucumbers, chilies, coriander

45   Thai Basilikum Beef (F, G, GW, SY) 18,90
  Entrecôte, saisonales Gemüse, Tomaten, Koriander 

Entrecôte, seasonal vegetables, tomatoes, coriander

49  Mì Xào (E, G, GW)

  gebratene Ei-Nudeln mit saisonalem Gemüse  
fried egg noodles with seasonal vegetables

  mit Gemüse  (E, G, GW) 15,90 
with vegetables 

  mit knupr. Hühnerfleisch (E, F, G, GW) 17,90 
serviert mit süßsaurer Soße  
with crispy chicken, served with sweet & sour sauce 

  mit Hühnerfleisch in Tempura (E, F, G, GW) 17,90 
serviert mit süßsaurer Soße  
with crispy tempura chicken,  
served with sweet & sour sauce

  mit knusprige Ente (E,G,GW) 19,90 
serviert mit süßsaurer Soße  
with crispy duck, served with sweet & sour sauce

  mit Lachsfilet (E ,F, G, GW) 22,90 
serviert Teriyaki Soße  
with salmon, served with teriyaki sauce

50  Knusprige Hühnerfleisch  
mit Wok-Gemüse (G, GW) 17,90

 saisonales Gemüse mit süßsaurer Soße 
  krispy chicken with seasonal vegetables,  

sweet & sour sauce

70 Mochi  (G, GW, S) 3 Stck.  6,50 
 Grünetee | Sesam | Taro | Erdnuss

75 Kokoseis  (G, L)     7,90 
 in echter Nussschale 
 coconut ice cream  

76 Ananassorbet  (G)   7,90 
 in echter Fruchtschale  
 pinaapple sorbet   
 

71 Mochi Eis  (G, GW, L) 3 Stck.  6,50 
 Litschi | Mango | Kokos

77 Madarinensorbet  (G)  7,90  
 in echter Fruchtschale 
 madarin sorbet  

78 Zintronensorbet  (G)  7,90 
 in echter Fruchtschale 
  lemon sorbet 

Dessert
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